
Der Heurige wurde 1996 erbaut und ist seitdem ein
beliebter Treffpunkt für Jung und Alt. Unter ihm
befindet sich der älteste Weinkeller von Gols. 
 Die Speisen werden fast ausschließlich  von der
Familie selbst produziert. Ergänzt wird das
Angebot durch unsere regionalen Partner, der
Bäckerei Naglreiter, der Fleischerei MaWe und
Frischgemüse Nittnaus.

"Regionale und traditionelle Produkte sind unsere
oberste Priorität. Wir versuchen unseren Gästen
ein authentisches und gemütliches Heurigen-
Erlebnis zu bieten."

Wir bieten auch Führungen und Weinverkostungen
an. Für Fragen  stehen wir Ihnen gern zur
Verfügung.

 Kellergasse
Heuriger

Familie Weiss-Taschner



SCHMALZBROT (A)
mit oder ohne Zwiebel

4,00€

LEBERAUFSTRICHBROT (A) 4,50€

LIPTAUERBROT (A,G) 4,50€

AUFSTRICH DER WOCHE (A) 4,50€

SCHINKENBROT (A,G) 5,50€

KÜMMELBRATENBROT (A) 5,50€

BROT MIT GESELCHTEM (A) 5,50€

KÄSEBROT (A,G) 5,50€

SCHINKEN-KÄSEBROT (A,G) 6,00€

TOWEACHERBROT (A,G)
Unser Brot das alles kann
mit Kümmelbraten,
Gselchtem, Presswurst und
Käse

7,00€

   HOT BROT (A, G)
Manche mögens heiß!
Brot mit scharfer
Paprikapaste, Pfefferoni,
Schinken und Käse
überbacken

6,00€

AUFSTRICHVARIATION (G)
mit Seewinkler Gemüse

7,50€

BLUNZ'N (A,M)
Portion mit Kren und Senf

6,90€

PRESSWURST (A,C)
Portion in Essig & Öl

6,90€

KÜMMELBRATEN (A)
Portion garniert

7,50€

GESELCHTES (A)
Portion garniert

7,50€

LESERJAUSN (A,G)
Gemischte Platte mit
Kümmelbraten, Geselchtes,
Blunz'n, Presswurst,
Käse, Leberaufstrich,
Liptauer und
Gemüsegarnitur

11,50€

KÄSEPLATTE (G)
Verschiedene Käsesorten
garniert mit Seewinkler
Gemüse

11,50€

BUNTER SOMMERSALAT (G)
Gemischtes Seewinkler
Gemüse mit Schafskäse 

8,00€

K E L L E R G A S S E
burgenländisch gut - regional - selbstgemacht
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ALLERGENINFORMATION gemäß Codex Empfehlung
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A Glutenhaltiges Getreide
B Krebstiere
C Ei
D Fisch
E Erdnuss

F Soja
G Milch od. Laktose
H Schalenfrüchte
L Sellerie
M Senf

N Sesam
O Sulfite
P Lupinen
R Weichtiere
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LIESERL'S NOCKERL (A,C,G)
Helles und dunkles Biskuite
mit Vanillepuddingcreme,
Rumrosinen, Schlagobers und
Schokoladensoße

5,00€



1/4l 1/2l

TRAUBENSAFT 2,20€ 4,40€

APFEL-QUITTEN- 
SAFT

2,40€ 4,80€

WEINGARTEN- 
PFIRSICHNEKTAR

2,70€ 5,40€

G'SPRITZTER 
TRAUBENSAFT

2,00€ 4,00€

G'SPRITZTER 
APFEL-QUITTEN- 
SAFT

2,20€ 4,40€

G'SPRITZTER 
WEINGARTEN- 
PFIRSICH

2,40€ 4,80€

G'SPRITZTER 
HOLUNDERSAFT

2,00€ 4,00€

MINERAL 1,30€ 2,60€

SCHANKWEIN
weiß oder rot (1/8l)

2,00€

G'SPRITZTER oder 
LIMO+WEIN

2,20€

KAISERSPRITZER 2,40€

EDELSPRITZER 0,3l
Rose,Gelber
Muskateller oder
Sauvignon Blanc

3,00€

APFEL, BIRNE,

MARILLE, QUITTE,

TRAMINER,

WEINGARTENPFIRSICH,

ZWETSCHKE,

WEICHSELLIKÖR

3,50€

K E L L E R G A S S E
regional & selbstgemacht

AL
KO

HO
LF

RE
I

BR
ÄN

DE
W

EI
N



1/8l 0,75l

FRIZZANTE (weiß oder rose) 2,70€ 15,50€

Weiß

SOMMERCUVEE (Müller-Thurgau, Muskat) 2,70€ 15,50€

GRÜNER VELTLINER (trocken) 2,70€ 15,50€

WELSCHRIESLING (trocken) 2,70€ 15,50€

GELBER MUSKATELLER (trocken) 2,70€ 15,50€

CHARDONNAY (trocken) 3,00€ 17,00€

WEISSBURGUNDER (halbtrocken) 3,00€ 17,00€

SAUVIGNON BLANC (trocken) 3,00€ 17,00€

KUSEI (Chardonnay Barrique) 3,60€ 20,50€

Süß

SWEET SUMMERRED (Zweigelt süß) 3,40€ 19,50€

TRAMINER SPÄTLESE 3,40€ 19,50€

Rot

ROSE CUVEE (trocken) 2,70€ 15,50€

ST. LAURENT 3,00€ 17,00€

BLAUER ZWEIGELT 3,00€ 17,00€

BLAUFRÄNKISCH 3,00€ 17,00€

PINOT NOIR 3,40€ 19,50€

CABERNET SAUVIGNON 3,40€ 19,50€

CUVEE SALZBERG (Syrah, CS) 4,10€ 23,50€

CUVEE GOLS (ZW, BF) 4,10€ 23,50€

K E L L E R G A S S E
regional & selbstgemacht
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Möchten Sie Weine mitnehmen? Fragen Sie bitte nach unserer Ab Hof Preisliste.


